An Art of Japanese Cuisine witha Portuguese Touch

NaSnfmSushl § Grill, & exceléncio comega na origem.
Selecionamos o peixe diret: te nas emb e opl os criocongelagao por azoto liquido, preservando frescura, textura e sabor.
O pescado é conservado a -60 °C, em total confomudade e acima das exigéncias da legislagao Europeia, garantindo qualidade superior e
maximo seguranga alimentav.

Picante & Pouco Picante & Vegan &

E proibido consumir bebidas ndo comercializadas pelo estabelecimento.
Caso haja pessoas que nao desejem consumir, € obrigatdrio avisar no balcdo de entrada antes da refeigao.

o Ajuda - Lisboa o Rossio - Lisboa ° Oeiras - Lisboa

WWW.SIFRASUSHIANDGRILL.PT
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Café Expresso | Espresso | 2.50
Café Descafeinado. | 2.90
Cha Verde | Green Tea | 4.50
Cha Preto | Black Tea | 4.90
Cha Jasmin | 4.90

Cappuccino | 3.90

Hot Sake | 12
Cold Sake | 11
CRF. Reserva | 11

<
B
4
o
2
m
7]
m
k4
m
c
2
o
1

e
Jack Daniel's | 8.90 ,\‘,;‘- e

J Double Black Label | 9.90 A
Chivas Regal 12 Anos | 9.99
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A curated selection of desserts designed to end your

SIFRA experience with elegance and flavour.




Vit

8.90

Petit gateau de chocolate servido com gelado de
baunilha ou morango.
Warm chocolate fondant served with vanilla or
strawberry ice cream.

5.50

Mochi japonés recheado com gelado de manga ou morango.
Traditional Japanese mochi filled with mango or strawberry ice cream.

Delicados macarons franceses servidos com gelado de
baunilha ou morango.
Delicate French macarons served with vanilla or
strawberry ice cream.

Sobremesa artistica inspirada em fruta fresca, combinando apresentag&o
elegante e sabores requintados.
Artistic dessert inspired by fresh fruit, combining elegant presentation
with refined flavours.

Selecdo de frutas frescas da época cuidadosamente
escolhidas pelo nosso Chef.
EN: Selection of fresh seasonal fruits carefully
chosen by our Chef.

Escolha entre baunilha, morango ou manga.
Choice of vanilla, strawberry, or mango.

A curated selection of desserts designed to end your
SIFRA experience with elegance and flavour.
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THANK You For DiNING WiTH Us
ARIGATOU (G0OZAIMASU
CRAFTED WITH RESPECT FOR TIME, PRECISION, AND TASTE.
EVERY DISH IS A REFLECTION OF OUR PASSION FOR JAPANESE
CULINARY ARTISTRY AND GENUINE HOSPITALITY.

OBRIGADO PELA SUA VISITA.
CRIADO COM RESPEITO PELO TEMPO, PELA PRECISAOQ E PELO SABdﬁ.
CADA PRATO REFLETE A NOSSA PAIXAO PELA ARTE GASTRONOMICA
JAPONESA E PELA VERDADEIRA HOSPITALIDADE.
4 UNTIL WE MEET AGAIN 4+
4 ATE BREVE 4+
SIFRA
SusHI & GRILL
ELEGANCE * CRAFTSMANSHIP * UNFORGETTABLE MOMENTS
ELEGANCIA - ARTE CULIN ARidamell@ag@N T0S INESQUECIVEIS
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